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Hausgemachte Getr iffelte Zanderterrine
auf Nolly PratsoRRe
mit marinierten Datteltomaten

Festmeni

Rinderkraftbriihe
mit Markkl63chen

Knuspriger Weihnachtsgansebraten
mit gefilltem Apfel, Maronen,
Rotkohl und Sellerie - Kartoffel piiree

ODER

Schweinelendchen am Stiick gebraten an Rosmarienjus
auf Pfifferlings — Steinpilzragout,
Brokkoli in Mandelbutter, und Kartoffelgratin
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L ebkuchenkrem
auf Mandarinengelee
und Grand Marnierschaum

M eni mit Hauptgang Géansebrust € 28,00
M eni mit Hauptgang Schweinelendchen €29,00

Nur der Hauptgang Géansebr ust € 19,00

Vorw
Rinderkraftbriihe
mit Markkl63chen €450

Hausgemachte getr Uffelte Zanderterrine
auf Nolly Pratsof3e mit marinierten Datteltomaten €9,00

Hauptgerichte
Hirschragout mit Pfifferlingen

dazu hausgemachte Spétzle und ein Salat € 15,50

Frisches Saiblingsfilet in Dillsof3e
mit Blattspinat und Butternudeln €17,00

Wildschweinr iickenmedaillonsin Steinpilzrahm
dazu Kartoffelkroketten und ein Salat €21,00

Weihnachtsmannteller ( nur fir Kinder)
Kleines Schweinesteak mit Krauterbutter

dazu Pommes frites € 7,00
Dessert

L ebkuchenkrem auf M andarinengelee

und Grand M arnierschaum € 6,50

Bitte verlangen Sie unser e reichhaltige Desser tkarte

Ein frohes Fest und ein paar besinnliche Stunden wiinscht Ihnen
Familie Gutzweiler und Mitarbeiter

Esqibt bis 20.30 h Warme Kiiche
denn wir freuen uns auch auf Weihnachten!!!




Nur der Hauptgang Schweinelendchen

€20,00

i

Aperitif
Vincent von Schladerer
(Himbeer geist mit griner Limette) mit Sekt aufgefullt (1) € 4,20

Unsere Weinempfehlung

Weine aus der Bour gogne:

1103 2000er Santenay A.O.C.
Mise en bouteilles par Glos Genet, Champy
volumindses, delikates Fruchtbukett, € 39,00

Badischer Rotwein

1012 2006er Zeller Abtsberg, Spatburgunder
Rotwein K abinett € 18,00

WG Z€ll - Weierbach, Ortenau
11,5% 14,8 g RestsiiRe 5,0 g Saure



	Nur der Hauptgang Gänsebrust				• 19,00

