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MENUVORSCHLAGE 2008

Es freut uns, Ihnen eine Auswahl von Meniis fiir verschiedene Anlésse
vorschlagen zu diirfen.

Die Meniivorschlige sollen dazu dienen, Ihr Menii auszuwéhlen und
zusammenzustellen.

Gerne beraten wir Sie bei der Zusammenstellung eines Meniis. Falls Sie
etwas wiinschen, wo nicht in unseren Vorschligen enthalten ist, erarbeiten
wir Thnen gerne ein Menii, welches Ihren Vorstellungen entspricht

Bitte legen Sie sich auf ein Gericht fest!!!
Mit freundlichen GriiBen

Hotel Schwarzwaldhof
Nebenhaus Hotel Garni Sonne Tel:07 652/120 3-0 Fax:07 652/120 3-22

A tEr e #Ees
Homepage: http://www.schwarzwaldhof.com
E-Mail: Hotel-Schwarzwaldhof @t-online.de



Menii 101 * 16,00

Tagessuppe
ek

Gemischter Salatteller
kkck

Jagerschnitzel an RahmsoBe

mit hausgemachten Spitzle
deesk

Tagesdessert

Menii 103 * 17,00

Gefliigelkremsuppe
skeksk

Gemischter Salatteller
kg

Wiener Schnitzel

mit pommes frites
seskesk

Fruchtsalat

Menii 105 * 16,00

GrieBsuppe ,,Leopold*
ek

Salatteller
skksk

Schweinspiccata ,,Mailinder Art
auf Spaghetti mit Tomatensofle

eskesk
Pfirsich ,,Melba*

Menii 107 * 19,00
Minestrone
Hesfeske

Gemischter Salatteller
ke

Kalbsrahmsteak mit Champignons

mit Butternudeln

destese

Eisbecher ,,Birne Helene*

MENUS

Menii 102 * 12,00
Kraftbriihe mit Flidle
keksk

Gemischter Salatteller
keksk

Rahmgoulasch

mit hausgemachten Spiitzle
ek

Schokoladenpudding mit Sahne

Menii 104 * 13,00

Kraftbriihe ,,Royal* mit Eierstich

etk

Rheinischer Sauerbraten
mit Rotkraut

und KartoffelkloBen

skeksk

Karamelkrem

Menii 106 * 15,00

Blumenkohlkremsuppe
sesksk

Salatteller

sk

Kalbs- und Rinderbraten
mit Gemiiseplatte und
Dauphinekartoffeln

ek

Friichteeisbecher

Menii 108 * 19,00

Kraftbriihe mit MarkkloBchen
skeksk

Gemischter Salatteller

skeksk

Rumpsteak mit Kriauterbutter
Gefiillte Tomaten

und Kartoffelkroketten

skeksk

Coupé ,,Danmark*“



Menii 109

Champignonkremsuppe
ek

Gemischter Salatteller

ek

Glacierter Schweinekamm
mit gefiilltem Apfel,

Rotkraut und Kartoffelpiiree
ek

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und Sahne

Menii 111

Badische Hochzeitssuppe
skeksk

Schweinefilet an SteinpilzrahmsoBe

mit Gemiiseplatte, hausgemachten Spitzle

und Kartoffelkroketten
ek

Hausgemachtes Zimteisparfait
mit heiBen Kirschen

Menii 113

Curryrahmsuppe mit Hiihnerfleischeinlage

dekeske

Schweinesteak vom Grill mit Kriuterbutter

Gemiiseplatte und pommes frites
eskesk

Schokoladenpudding mit Sahne

Menii 115 ab 15 Personen

Hausgemachte Rehterrine
an Cumberlandsofie, Toast und Butter
Reskesk

Essenz von der Wachtel ,,a la Maison
eskesk

Rinderfilet ,,Wellington“

mit Gemiiseplatte, Dauphinekartoffeln
und hausgemachten Spitzle

Reskesk

Hausgemachtes Zibirtleeisparfait

mit eingelegten, getrockneten Pflaumen

* 13,00Menii 110 * 15,00

Kraftbriihe mit Nudeln
keksk

Gemischter Salatteller

esfesk

Gemischter Braten

mit Gemiiseplatte, Butternudeln
und Kartoffelkroketten

desfesk

Vanilleeis mit heiBen Kirschen
und Sahne

* 19,00 Menii 112 * 16,00

Tomatensuppe mit Gin und Sahnehaube
ke

Putenschnitzel in der Eihiille gebraten
mit Vichy Karotten

und Kartoffelkroketten

ke

Hausgemachtes Sorbet

mit Friichten garniert

* 16,00Menii 114 * 17,50

Wildrahmsuppe mit Pfifferlingen
ke

Schwarzwaldforellenfilets

in Mandelbutter gebraten

mit Gemiiseplatte undKartoffeln
ke

Hausgemachtes Kirschwassereisbomble

* 30,00 Menii 116 * 26,00

1 Stiick Geriuchertes Forellenfilet
mit Sahnemeerrettich, Toast und Butter
skekck

Kresserahmsiipple

sk

Medaillons vom Kalb mit Steinpilzen
Frischgemiise, Dauphinekartoffeln
und hausgemachten Spitzle

ekl

Erdbeerbecher (je nach Saison)

Als Zwischengericht vor dem Hauptgang empfehlen wir
ein Friichtesorbet. Wir beraten Sie gerne



FESTMENUS

Geburtstag, Taufe, Hochzeit, Jubilidum

Menii 120 * 35,00 Menii 121 * 36,00
Hausterine Badische Hochzeitssuppe
an kleinem Salat, Toast und Butter wk
wkk Kleine ForellenkléBchen
Pfifferlingrahmsuppe in RieslingsoB3e mit Butternudeln
eskesk seskesk
Erdbeersorbet Sorbet von Badischem ,,Marc
eskesk skeskesk
Warmes Roastbeef englisch Kalbsfilet ,,au four mit feinem Ragout
am Stiick gebraten, mit Sce. Bearnaise vom Kalb iiberbacken
mit Gemiise umlegt, dazu Kartoffelgratinmit = mit Gemiise umlegt und Butterreis
eskesk seskesk
Mousse au Chocolat ,,Black & White* Salat von der Babyananas
mit hausgemachtem Pralineneis
Menii 122 * 34,00 Menii 123 * 33,00
Unser bekanntes Schwarzwaldmenii Badisches Fischmenii
Schwarzwiilder Schinken Hausgemachte Forellenterine
mit Apfelsalat an einem Salatbouquet
Hp Kriuter - Creme - Fraiche,
Badisches Forellenrahmsiippchen Toast und Butter
ek skl
Rehriickenmedaillons an Sauerkirschrahm Kriuterrahmsuppe mit
mit Gemiise umlegt Lachsforelleneinlage
dazu hausgemachte Spitzle wkE
ook Fischvariationen von Zander, Felchen
Hinterzartener Bauernkise und Bachsaibling an Kerbelsof3e
Hokok mit Butternudeln
Hausgemachtes Tannenhonigeisparfait wkw
mit Friichten umlegt Siifle Variationen vom Apfel (Sorbet,

Eisparfait, Baignets und Apfelmuf})

SCHWARZWALDBUFETT
ab 24,00 - « 30,00 pro Person
erst ab 35 Personen moglich!!

Rustikales Kalt / Warmes Biifett
diverse Salate, verschiedene Brotsorten

sesksk

Kasebrett von Schwarzwiilder Késen

Bei der Biifettzusammenstellung gehen wir gerne auf Ihre Wiinsche ein!!



