Sylvestermeni 2008

Hausgemachte Rehterrine im Portweingel eemantel
an schwarzer Johannisbeersole
mit kleinem Feldsal at
(2444
Schaumstippchen
vom Atlantikhummer
mit Gemiseperlen
(2444
Rosa gebratener Ochsenrlicken
auf Steinchampignons
mit Sce. Bearnaise,
Rosmarienkartoffeln und Gemusekorbchen

vyvy
M ousse von weil3er Schokolade
mit Mangosor bet auf Erdbeer schaum

Um Mitter nacht
Unser e Neujahrssuppe

Menl € 48,00
Nur Hauptgang € 26,00

Svylvester 2008 a la carte

Suppe: Schaumsiippchen

vom Atlantikhummer

mit GemUseperlen €7,50
Vorspeise: Hausgemachte Rehterrine

Hauptgerichte:

Dessert:

im Portweingel eemantel
an schwarzer Johannisbeersofie
mit kleinem Feldsal at €11,00

L achs- und Seeteufeddmedaillons
,Provencial“
mit Kartoffelgratin und Salat € 19,50

Entenbrustfilet an Orangensol3e
mit Brokkoli in Mandel butter
dazu Dauphinekartoffeln € 21,00

Hirschkalbsbraten
mit Pfifferlingen dazu Rotkohl
und Kartoffelkroketten €18,00

M ousse von weil3er Schokolade
mit Mangosorbet
auf Erdbeerschaum €8,00



Sylvester 2008

Verehrte Gaste,

wir heil3en Sie recht herzlich bel unsim

Hotel Schwarzwal dhof willkommen

Wir winschen Ihnen ein paar vergniigte Stunden

Viel Gesundheit, Erfolg und einen Guten Rutsch
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